MENU DU REVEILLON

31 DECEMBRE 2026
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ENTREE
Noix de Saint-Jacques grillées, poireaux fondants et beurre rouge

= POISSON

= f Pavé de cabillaud en crofte d'olives, mousseline de chou-fleur

= = a la feve de tonka et poire pochée, sauce a I'encre de seiche

.— = VIANDE

= = Médaillon de joue de beeuf au foie gras, palet de butternut aux cepes et
— cromesquis aux champignons et aux noisettes, sauce au vin du domaine
—

. = DESSERT

—% = Entremets chocolat-vanille

—

—

— CHAMPAGNE

Une coupe de champagne accompagnera votre dessert
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